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Master Génie des Procédés et Technologies Alimentaires

Objectif Former des cadres techniques supérieurs de type ingénieur en
Technologie Alimentaire, capables de superviser la fabrication
dans les industries agro-alimentaires et de mettre au point de
nouveaux procédés ou de nouveaux produits.

Programme Premier Semestre

Module
Maths
Thermodynamique

Génie Mécanique

Meécanique des Fluides

Intitulés
Analyse / Analyse numérique

Thermedynamique générale
Thermodynamique appliquée
Chimie physique

Dessin Industriel
Resistance des Mateériaux
Construction Mécanique
Technologie de Fabrication
Meécanique

Mecanique des Fluides

Carriéres Responsable de fabrication dans une industrie agro-alimentaire

Responsable technique dans une industrie agro-alimentaire

Responsable recherche et développement dans |'industrie

agro-alimentaire

Creéation de petite ou moyenne entreprise dans |'industrie

agro-alimentaire

Programme Deuxiéme Semestre

Module

Environnement de |'Entreprise |

Génie Electronique

Genie Industriel Alimentaire |

Stage Technologie

Intitulés

Notions d'Economie et de Gestion
Marketing |

Techniques de Communication
Anglais

Electronique
Electrotechnique

Cinétique physique
Froid Industriel

Réacteurs et Echangeurs
Regulation Automatique

Stage d'application Technologie

Programme Troisiéme Semestre

Meodule

Environnement de |'Entreprise 11

Geénie Industriel Alimentaire 1]

Geénie Industriel Alimentaire 111

Biotechnologie et Sécurité
Alimentaire

Intitulés

Gestion des Ressources Humaines
Marketing I1

Techniques de Communication
Anglais

Gestion de Projets

Législation et Réglementation Alimentaire
Opérations Unitaires du GIA |
Emballage et Conditionnement
Traitement des rejets industriels

Opérations Unitaires du GIA 11
Microbiologie Industrielle

Biotechnologie
La Démarche HACCP / 1SO 22000

Programme Quatriéme Semestre

Module

Technologie Alimentaire |

Technologie Alimentaire [I

Stage

Intitulés

Technologie Laitiére
Technologie des Corps Gras
Technologie Sucriére
Technologie des Céréales

Technologie Produits de la Mer
Technol Produits Carnés

Technol Transf Fruits et Légumes
Technol Boissons non Alcolisées
Travaux Pratiques de Technologie
Alimentaire

Projet de Fin d'Etudes Technologie




